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○カスタードクリーム

卵 20g ④　クッキングシートに③を挟み、3mmほどの厚さになるように伸ばす。
⑤　④をタルト型に敷き、ピケをし、タルトストーンを上に乗せて180℃で20分焼く。

150g ①　常温に戻したバターに砂糖を入れすり混ぜる。
バター 100g ②　卵を数回に分けて入れる。
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