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白玉粉

     粗熱をとる。完全に冷えるまで冷蔵庫で冷やす。

水飴 1g ②　水飴も加え混ぜる。
片栗粉 適量 ③　片栗粉をバットにふるい、その上に②を、またその上に片栗粉をふるい、

3g ①　耐熱ボウルに白玉粉・水半分を加え、ペースト状にし、残り水を加え、溶き、
上白糖 6g 　　 上白糖も加えて、レンジ(600w)で20秒加熱。上白糖が溶けたらレンジ(600w)
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